
AMANIDES		  TAPA

AMANIDA FRESCA VARIADA AMB MARGALLÓ I ESPÀRREC 		  7	 13

AMANIDA IL·LICITANA VEGETAL AMB TONYINA I ANXOVA 		  8	 14

AMANIDA D'ESPINACS FRESCOS AMB FORMATGE CURAT DE CABRA 		  7	 12

TIMBAL D'AMANIDA DE TOMÀQUET, VENTRESCA DE BONÍTOL, CEBETA I ALVOCAT 15

ENTRANTS FREDS

ESPÀRRECS DE NAVARRA AMB VINAGRETA D'HORTALISSES  10	 18

ESCALIVADA AMB FAVETES NANES I ORENGA 		  8	 13

PERNIL IBÈRIC DE GLA 		  20	 27

FILETS D'ANXOVES DEL CANTÀBRIC 		  11	 16

RODANXES DE LLOM DE SALMÓ MACERAT I SALSA D’ANET		  11	 18

ENTRANTS CALENTS

SOPA DE FUMET DE PEIX DE ROCA 		  7	 11

CORS DE CARXOFES NATURALS FREGIDES 		  8	 12

OUS FREGITS AMB PATATES I PERNIL IBÈRIC DE GLA 		  9	 12

CROQUETES DE PENIL IBÈRIC 		  6	 9

CARXOFES AMB CLOÏSES DE CARRIL AMB LA SEVA SALSETA  17	 27

ELS NOSTRES BUNYOLS DE BACALLÀ 		  8	 11

XIPIRONS FREGITS A L'ANDALUSA 		  9	 16

CALAMARS ARREBOSSATS 		  10	 16

CALAMARSETS A LA PLANX A 		  10	 18

POP A LA GALLEGA AMB PIMENTÓ SOBRE PATATA CUITA 		  18

CASSOLETA DE GAMBES A L’ALLET 		  19

ESCAMARLANS OBERTS A LA PLANX A 		  14	 27

MUSCLOS A LA MARINERA 		  8	 12

ESCOPINYES GALLEGUES AL VAPOR 		  16	 27

CLOÏSSES GALLEGUES A LA MARINERA 		  13	 23

ZAMBURIÑAS SALTEJADES AMB ALL I JULIVERT 		  15	 21

SELECCIONS VARIADES

VERDURES DE TEMPORADA A LA GRAELLA AMB LLAGOSTINS 			 12

FREGIT D’ALBERGÍNIA , CARBASSÓ I CARXOFA 			 11

ASSORTIMENT FREGITS DE XIPIRONS CALAMARS CROQUETES LLAGOSTINS I BUNYOLS			  20
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ARROSSOS I FIDEUS LLEVANTINS

Mínim dues racions. El preu indicat es per una ració.

PAELLA DE MARISC 			 24

PAELLA MIXTA DE POLLASTRE I MARISC 			 18

PAELLA DE MARISC PELADA 			 19

PAELLA MIXTA PARELLADA PELADA 			 19

ARRÒS ABANDA AMB EL SEU ESCAMARLÀ I LLAGOSTÍ CUITS 			 31

ARRÒS NEGRE D’ELX AMB CALAMARSETS I CARXOFES 			 20

CASSOLA D’ARRÒS CALDÓS AMB LLAMÀNTOL 			 37

ARRÒS AMB CROSTA DE POLLASTRE I EMBOTIT AMB GRATINAT D’OU 			 17

PAELLA AMB BACALLÀ I CEPS 			 19

ROSSEJAT DE FIDEUS AMB LLAGOSTINS, PEIX DE ROCA I NAPAT D'ALLIOLI			 19

PEIXOS DELS NOSTRES MARS 		 TAPA	

BACALLÀ AMB SAMFAINA DE VERDURES 		  12	 18

BACALLÀ GRATINAT AMB ALLIOLI SUAU 		  11	 17

LLENGUADO EN FILETS A LA CREMA I JULIANA DE PORROS I LLAGOSTINS 34

LLENGUADO A LA PLANX A 			 32

LLOBARRO A LA PLANX A 			 18

RAP AMB SALSETA DE PESCADORS 		  13	 22

RAP A LA PLANX A 		  13	 22

GRAELLADA DE PEIX I MARISC 			 36

CARNS TRADICIONALS

ELS CLÀSSICS CANELONS GRATINATS 		  5	 15

ENTRECOT DE VEDELLA RUBIA GALLEGA AL PEBRE VERD 		 28

ENTRECOT DE VEDELLA RUBIA GALLEGA A LA GRAELLA 		 26

FILET DE VEDELLA RUBIA GALLEGA A LA GRAELLA 		  18	 27

ESPATLLETA DE CABRIT AL FORN 		 36

CUIX A DE CABRIT AL FORN DESOSSADA AMB EL SEU SUC  15	 22

COSTELLETES DE X AI A LA GRAELLA 		  19	 29

CONFIT DE CUIX A D'ÀNEC AL FORN 		 22

PA ENTRETENIMENT 		 2

PA DE COCA TORRAT AMB TOMÀQUET 3,5

I V A  I N C L Ò S  E N  E L S  P R E U S




